
Entengalantine auf Rhabarberchutney 

Frischkäsecreme auf marinierten Karotten
 mit Thymian, Honig und Chilli

 

Jakobsmuschel unter Parmesankruste 
an Maronen-Fenchelrahm 

Saiblingsklößchen in Forellen-Kaviarsoße
mit Brennnesselspinat

Backhuhn mit confiertem Eigelb
auf getrüffeltem Selleriepüree

Seeteufel mit Dörfleisch, weißen Bohnenkenen 
und Lauchsoße

Lende vom Landschwein 
mit Pilzen und Bärlauch im Blätterteig 

Schokolade und Zirusfrüchte
 

Menü komplett mit Getränkebegleitung    
105,00€ p.Pers.

Genussabend
“ZWISCHEN DEN JAHRESZEITEN”

“Treuschs Schwanen”

info@treuschs-schwanen.com
 06164 / 2226

ab 12 Uhr und ab 18 Uhr
Mi / Do Ruhetag

Reservierungen

 Öffnungszeiten

 Unser nächster Genussabend findet 
am 26.04.2025 zum Thema 

“Frühling mit Fisch und Kräuter” statt

22.03.2025
Beginn 18.30 Uhr


